[Magican

T trio slatkih zalogaja |

5053 MINI KORNETI
Izvrsni desert uz kavu ili samo da udovoljite
Zelji za necim slatkim. Mini kornet sladoled
okusa vanilije bourbon s kakao preljevom i
smrvljenim keksima od badema..

| 20 kom =500 mt| 72 kn |

" 918 CROISSANT
BEZ NADJEVA

Originalni francuski croissant. Barem za doruckom
osjetite dah ,Cuisine typique de France” i ispunite jutra
zamamnim mirisom. Obiteljsko pakiranje od 12 komada.

[E]]1200m=660g] 72 kn |

15574 DAGNJE ALLA MARINARA 25214 Wok @ 28 cm
Atlantske dagnje, iz uzgoja s MSC certifikatom,
pripremljene na klasi¢an nacin u izvrsnom umaku
od rajc¢ica s mirisnim bosiljkom i perSinom. r
Za par trenutaka pripreme
u tavi, okusi mora na vasem su stolu. [

|2kom=9009| 85 kn |

(cop. 85574)

POSEBAN POPUST

Za samo 70 kn

Idealan za pripremu
raznovrsnih jela.
Proizveden od debljeg
aluminija koji omogucuje
jednakomjerno Sirenje
topline. Revolucionaran
unutarnji premaz Zerocolor
jedini je na svijetu bez
ikakvih pigmenata boje i
na bazi vode, u potpunosti
proizveden u ltaliji.
Osim toga jamci vam u
potpunosti neprijemljivost
namirnica i savrsenu
otpornost na ogrebotine.
Vanjski dio je od brusenog
aluminija s premazom
u lijepoj nijansi smede.

| 149 kn |

salurella
Z=R()COLOR

JUST NON-STICK, NON SPECIAL EFFECTS

il

Jklikom®!

25215
Univerzalna
rucka

Rutka koja »Salutella”

se mice

samo jednim | 75 kn |

“NOCCIOLA
PIEMONTE

7044 TRI SLATKA ZADOVOLJSTVA

Tri izvrsna i prefina mini panettonea s prirodnim
kvascem obogaceni neodoljivom ocaklinom od ljeSnjaka.
LjeSnjaci iskljucivo sorte Nocciola Piemonte IGP:

- 1 Mini tradicionalni panettone s glazurom

- 1 Mini panettone s marelicama, glazurom i kandiranim
marelicama, bez grozdica i bez kandiranih agruma

- 1 Mini panettone od ¢okolade s breskvama, s glazurom i
kandiranim breskvama, bez grozdica i bez kandiranih agruma.

Svatko moze uzivati u svom omiljenom okusu,
a takoder ih mozete posluziti i narezane te tako kusati sve.
Nezamrznut proizvod.

| 3kom=300g] 79 kn |




PIZZERIA
U VASEM DOMU
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5216 PASTAFAZOL 19166 LASAGNE ALLA BOLOGNESE
Ima Li $to bolje od zamamnog mirisa pastafazola? Iznimno hranjiv i ukusan, Bogat i ukusan ragu od junetine i svinjetine i kremasti beSamel umak s ¢ak 5 slojeva
bogatog okusa. Za potpun uzitak dodajte par kapi maslinova ulja. svjeze tjestenine s jajima: prema tradicionalnom receptu bas kao one pripremljene doma.

5782 SPINAT U KOCKAMA

Listovi Spinata u kockama idealni su
za pripremu: uzmite toliko kocki koliko
trebate i kuhajte po vlastitoj zelji i ukusu.

| 12004] 48 kn |
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B B |3km=7944] 76 kn | 5733 BOB

Ociscen, opran i blago blansiran! Bob je
idealan sastojak za pripremu mnogih jela;
kao krem juha, prilog svakom mesu ili ribi,

O d a b eri te dodatak tjestenii ili rizi, kao hladna salata.
svoju omiljenu

3389 KROKETI
Odli¢an prilog mesnim ili ribljim specijalitetima
ili kao hrskavi zalogaj uz druzenje.

[E][Z] | 10004 46 kn |

15260 PIZZA ALLA PALA SIR | TARTUFI 9146 PIZZA“LA MARGHERITA” 15413 MINI CORDON BLEU 15531 FILE MORSKOG LISTA

Umak s fantasti¢cnom aromom tartufa i gljiva Jednako ukusna, samo je ime novo: obilje mozzarelle i ukusne pulpe rajcice Mali i slasni cordon bleu od odabranog svinjskog mesa, Socni i mekani fileti iz Sjevernog mora. Pripremite ih s malo ulja
i bogatstvo okusa raznih sireva na novoj bijeloj pizzi. namirisnom tijestu. Jednostavna priprema za samo 9 minuta u tavi. punjeni sirom i kuhanom Sunkom; gotovi u tren oka u pecnici ili tavi. ili ih pecite na otopljenom maslacu nakon sto ste ih uvaljali u brasno.

|2309| 35 kn | | 3kom=1020¢] 78 kn | |0ko 12kom=750g| 115 kn | |9-10 kom = 600 g Neto teza brez glazure | 169 Kn |



