
Posjetit ćemo vas 

..................................................

Okusi  
Bavarske
U ponudi od 05.10. do 18.10.2026 odnosno do isteka zaliha

11483 Svinjske Koljenice 
Mekane svinjske koljenice, vec pečene i bez 
kože. Odmrznite ih i dopecite u pećnici. A 
da bi bile posebnije, možete im dodati neke 
od vaših omiljenih začina. Kako bi izvana bile 
hrskavije, a iznutra mekanije i sočnije tijekom 
pečenja prelijte ih s malo piva ili bijelog vina. 
Poslužite uz omiljene krumpiriće ili drugi 
prilog po želji i naravno uz čašu hladnog piva.

  | 2 kom = 1200 g | € 19,99 |

PONOVNO S VAMA



213 Knedle od Kruha 
Tradicionalne knedle od kruha 
savršen su prilog kojem jelu, a 
pirjani luk dodaje im poseban okus. 
Dovoljno je samo prokuhati ih u 
slanoj vodi. U praktičnom pakiranju 
od 800 g (oko 10 komada).

 | Oko 10 kom = 800 g | € 9,29 |

15556 Odresci Morskog Psa 
Sočni odresci modrulja, svijetlog i nježnog mesa, „al naturale“. 
Brzi i jednostavni za pripremu na tavi s mirisnim začinima,  
a savršeni uz povrće po izboru.

   | 5-8 kom = 600 g Neto masa bez glazure | € 10,69 |

171 Gulaš
Mekana junetina, paprika, luk, krumpir, 
neizostavna rajčica i karakteristični začini. Kuhani 
dugo na laganoj vatri kako bi na vaš stol mirisan 
gulaš izašao za nekoliko trenutaka.

 | 2 x 350 g = 700 g | € 13,99 |

5736 Brokula 
Odličan i zdrav prilog. Brokulu 
kratko prokuhajte i začinite  
s malo ulja ili maslaca. Možete ju 
poslužiti uz sva jela od ribe  
i mesa ili pripremiti kao salatu. 

   | 750 g | € 8,49 | 



17234 Snack-pop
Snack koji nikad ne biste očekivali! Njokići od 
krumpira obogaćeni finom hrskavom slaninom 
koji se jednostavno pripremaju u tavi ili fritezi na 
vrući zrak. Uz Snack-Pop vaša će druženja biti 
posebna.

  | 280 g | € 4,99 |

5730 Mješavina Gljiva 
Bogata mješavina gljiva s čak 
10% vrganja. Jednostavna 
priprema za samo 15 minuta u 
tavi. Izvrsne za pripremu rižota ili 
kao prilog našim jelima od mesa.

 | 600 g | € 8,99 |

5778 Panirano Povrće
Tikvice, cvjetaca, mrkva i articoke, tako zlatni i hrskavi 
da im je nemoguce odoljeti. Prakticni za pripremu i 
nemasni jer se mogu pripremiti i u pecnici. Idealni kao 
prilog ili zalogaj uz aperitiv.

   | 600 g | € 7,29 |

17391 Svinjske  
Kobasice s Krumpirom
Ukusno, gotovo jelo od mini 
svinsjkih kobasica i krumpira 
pečenog na žaru. Poslužite uz 
pirjane gljive ili sezonsku salatu.

 | 2 porc. = 600 g | € 12,99 |

HRSKAVI 
ZALOGAJI

SAVRŠEN JESENSKI  
PRILOG!

Novost



7439 Planinski Asiago Pršut 
Prava lokalna delicija, proizvedena na tisuću 
metara nadmorske visine na visoravni Asiago. 
Odlikuje se prirodnim dimljenjem na bukovu 
drvu koje mu daje karakter, čuvajući pritom 
njegov blag i nježan okus. Već narezan, 
savršen je za gurmanske plate ili kao bogat 
dodatak našoj Schiacciati s Brie sirom.  
Bez glutena.

| 100 g | € 6,49 | 

7168 Sir Chiuro Giovane 
Mirisan i lagan sir od prvoklasnog 
mlijeka, vrijeme zrenja između 45 i 
65 dana, kompaktne konzistencije, a 
odlikuje se blagim okusom s notama 
suhog voća. 

Cijena za kg € 26,99 | težina 230-270 g | 
| 1 kom = € 6,21 - € 7,29 ovisno  
o težini | 

7047 Krem sir “Piemonte“ 
Krem sir od alpskog mlijeka, slatkog okusa 
i fine mliječne arome. Iako je stvoren 
kao namaz, savršeno obogaćuje sve vaše 
recepte zbog svoje kremaste konzistencije.

| 200 g | € 4,99 |

Izmješajte krem sir s hrenom dok 
ne dobijete homogen namaz. 
Dodajte malo limunovog soka, 
sjeckani vlasac i ako želite malo 

senfa. Dodajte sol i papar i ostavite 
u hladnjaku oko 20 minuta prije 

posluživanja. 

Umak od Hrena

1455 Originalne Nirnberške Roštilj Kobasice 
Prema tradicionalnoj originalnoj recepturi, s oznakom  
zaštićenog zemljopisnog podrijetla, pomno začinjene oduševiti 
će male i velike gurmane.

   | Oko 28 kom = 600 g | € 16,99 |

JESEN NA TANJURU

5658 Kriške Krumpira
Savršen prilog pečenim 
kobasicama i raznim 
pečenjima. Začinite ih i 
obogatite po vlastitoj želji i 
uživajte u omiljenom prilogu 
malih i velikih sladokusaca.

  | 1000 g | € 5,99 |

Novost

PONOVNO S VAMA



MIRIS DJETINJSTVA1532 Jabuke  
u Šlafroku
Omiljen desert koji vraća 
u djetinjstvo! Ploške 
jabuka u mirisnom 
kremastom tijestu. 
Ispecite ih u pećnici ili 
tavi,  poslužite tople 
posipane šećerom u 
prahu i s malo cimeta, ili 
s kuglicom sladoleda od 
vanilije.

   | 16-20 kom 

= 700 g | € 9,99 |

9150 Savijača s Jabukama  
Klasična, tradicionalna savijača s jabukama 
u bofrost*ovom izdanju: mirisno lisnato 
tijesto i bogat nadjev od jabuka, grožđica, 
krušnih mrvica i cimeta. Već pečena. 
U praktičnom pakiranju od 5 već 
narezanih komada.

  | 5 kom = 500 g | 

| € 9,99 |

53%
Jabuka

Savijaču 
poslužite
mlaku uz 

kuglicu
sladoleda od 

vanilije

15889 Šumsko Voće Bio 
Maline, kupine, borovnice i 
trešnja; izvrstan mix koji će 
obogatiti svaki sladoled  
i poboljšati svaku tortu. 

  | 500 g | € 10,99 |

5005 Vanilija Bourbon
Neodoljiv kremast sladoled  
od vanilije obogaćen 
mahunama vanilije Bourbon  
i vrhnjem. Kušajte ga s toplim 
preljevom od šumskog voća,  
a idealan e i kao nadjev  
z a palačinke.

| 1500 ml | € 10,49 |

Novost



1877 Slanci
Mirisni mekani slanci 
idealni su u svakom 
trenutku i za svaku 
prigodu. Možete ih 
posipati krupnom 
solju koja se nalazi 
u pakiranju. Također 
ih možete narezati 
na nekoliko komada 
te tako dobiti mala 
pahuljasta peciva 
koja prije pečenja 
po želji obogatite 
sjemenkama sezama, 
maka, suncokreta... ili 
naribanim sirom.

 | 10 kom = 1020 g 

(1000 g + 20 g sol) | 
| € 6,49 |

Štedi prostor,
čuva arome.

25450  
Mali spremnik
| € 12,90 |

25451  
Veliki spremnik
| € 18,90 |

POSEBNA PONUDA
Veliki spremnik samo  

€ 18,90 umjesto € 24,90
Mali spremnik samo  
€ 12,90 umjesto 15,90

Za čuvanje hrane u hladnjaku 
i bolju organizaciju prostora 
tu su novi plastični spremnici 
prikladni za razne namjene. 
Na dnu je pomična rešetka 
koja omogućuje hrani da 
„diše“ te se tako sprječava 
nakupljanje vlage i jamči 
optimalno čuvanje raznih 
namirnica.  

Prozirne stijenke i poklopac 
koji se može čvrsto zatvoriti 
omogućuju okretanje kutije 
i upotrebu na razne načine. 
Poklopac se može posve 
odstraniti i koristiti kao 
pladanj. Perivi u perilici.

PONOVNO S VAMA


