
Rafiniran slatki  
                      zalogaj

17825 Macarons Limun i Malina 
Slatka remek-djela tipična za francusko 

slastičarstvo, Pripremljeni od meringe s bademima 
i nadjeveni kremom od limuna i malina. Elegantan 

desert pastelnih boja i neodoljivog okusa.

 | 10 kom = 140 g | € 11,99 |

Slastičarska tradicija koja  
se prenosi s koljena  

na koljeno

7189 Colomba 
Antica Ricetta 

Mekana i mirisna „Colomba“ 
tradicionalan je slatki kruh 
koji se blaguje o Uskrsu. 
Obogaćena kandiranom 

koricom naranče i posipana 
šećerom i bademima.  

U atraktivnom pakiranju te 
stoga može biti  

i vrhunski poklon.  
Nezamrznut proizvod.

| 750 g | € 19,95 |

97109 Cuvée 
VINO BIJELO PJENUŠAVO 
EXTRA DRY  
MILLESIMATO 2022
Izuzetno osvježavajuće  
bijelo pjenušavo vino,  
voćnih aroma i blago 
zlatne boje s finim i trajnim 
perlanjem. Harmoničnog  
i blagog okusa.  
Temperatura 
posluživanja: 7-9° C
Alkohol: 11,5% vol
Sljubljivanje:  
idealno kao aperitiv, 
uz lagana bijela  
mesa i ribu.

750 ml  | € 7,95 |

cod. 87109 

PONUDA  
6 BUTELJA
€ 42,90 
umjesto € 47,70  
€ 7,15 butelja 

10374 Rolada  
od Limuna 
Dvije iznimno kremaste rolade 
u jednom pakiranju! Rahli biskvit 
bogato nadjeven kremom 
od tučenog slatkog vrhnja s 
osvježavajućom aromom limuna i 
posipan šećerom u prahu. Idealan 
desert ili slatki zalogaj uz šalicu 
kave ili čaja.

 | 2 kom = 500 g | € 12,99 |

17008 Sorbetni Sladoled Limun
Klasičan i uvijek omiljen okus limuna u ovom sladoledu  
nevjerojatne svježine idealan je sam, ali i u kombinaciji s 
ostalim voćnim okusima kao osvježavajuća pauza ili desert 
na kraju obroka.

| 450 ml | € 5,29 | 
7135 Kuhana Šunka „Italiana“  

Skrivena receptura s čak 21 začinskim  
biljem, nezamjenjiv okus i fantastična aroma tajna su ove 
vrhunske i cijenjene suhomesnate delicije. Bez laktoze i 

mliječnih proteina, bez glutena i bez dodanih polifosfata.

| 100 g | € 3,99 | 

7168 Sir Chiuro Giovane 
Mirisan i lagan sir od prvoklasnog mlijeka, vrijeme zrenja između  

45 i 65 dana, kompaktne konzistencije, a odlikuje se blagim  
okusom s notama suhog voća. Cijena za kg € 24,90.

| težina 230-270 g | 1 kom = € 5,73 - € 6,72 ovisno o težini |

Uskršnji je stol uvijek 
prepun boja i odmah 
asocira na proljeće...

sirevi

Posjetit ćemo vas 

..................................................

Sretan 
Uskrs

15372 Pileće Roladice  
sa Šparogama 
Mekano meso otkoštenog pilećeg batka 
nadjeveno ukusnim punjenjem od sira Provola  
i zelenim šparogama. Savršen odabir za uskršnji 
ručak koji će oduševiti male i velike gurmane. 

  | 4 kom = 600 g | € 15,95 |

Novost

U ponudi  

od 18.03. do 07.04.24
odnosno do isteka zaliha
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Za blagdanski 
stol

15285 Lasagne 
Primavera 

Tanki slojevi svježe 
tjestenine s jajima i bogat 

nadjev od šparoga,  
ricotte i kuhane šunke. 
Savršena kombinacija 

proljetnih okusa! 

    | 2 porz. = 500 g | 
| € 7,95 |

5541 Kuhana Hobotnica 
Ukusna i mekana već kuhana hobotnica, narezana na kolutiće. 

Dovoljno je samo je odmrznuti i pustiti mašti na volju te 
pripremiti na željeni način.

   | Neto težina ocijeđenog: 400 g | € 22,99 |

3389 Kroketi 
Tko bi odolio zamamnim krumpirovim kroketima? Odličan prilog 

mesnim ili ribljim specijalitetima ili kao hrskavi zalogaj uz druženje.

  | 1000 g | € 7,85 | 

15742 Zelene Šparoge 
Već očišćene mlade zelene šparoge za sve vaše objede 

tijekom cijele godine. Dovoljno je samo kratko ih prokuhati 
kako biste uživali u izvrsnom okusu.

  | 300 g | € 7,79 |

15486 Fileti Šanpjera 
Sočni fileti šanpjera, odnosno ribe Svetog Petra, s kožom. Iznimno su 
cijenjenog i ukusnog mesa, a možete ih pripremiti na najjednostavniji 

način s malo maslinova ulja i začinskim biljem po želji.

  | 500 g Neto masa bez glazure | € 19,99 |

5457 Bakalar alla Vicentina 
Sušeni bakalar na vičentinski. Poput bakalara na bijelo obogaćenog 

parmezanom i vrhnjem. Bez jakog mirisa u kuhinji i za samo 8 minuta 
tradicionalan riblji specijalitet na Vašem je stolu.  

I za ovaj Uskrs neka bakalar umjesto vas pripremi bofrost*.

  | 450 g | € 21,90 |

17466 Grdobina  
s Artičokama 

Izvrsan rep grdobine, sočnog bijelog 
mesa u elegantnoj kombinaciji s 
kockicama krumpira, artičokama, 

riviera maslinama i crvenim paprom. 
Jednostavna priprema u tavi jamac je 

ukusnog i aromatičnog obroka.
 | 450 g | € 12,50 |

Novost

     Naši riblji specijaliteti  
    za rafiniran 

i elegantan menu.

5705 Francuska Salata  
Krumpir, grašak i mrkvice dokuhajte 
5 - 10 minuta i mješavina za rusku 
ili francusku salatu je gotova.

  | 1000 g | € 5,95 |

15596 Fileti Orade 
Fileti orade, sočnog, mekanog i nježnog 
mesa izuzetno su cijenjeni zbog svog 
delikatnog okusa Obzirom da im koža nije 
odstranjena prikladni su za svaki način 
pripreme. 5-6 kom.

   | 5-6 kom = 494 g 

Neto masa bez glazure | € 19,45 |

Sve boje proljeća...  
uz naše povrće kao  
prilog sva će vaša jela 
biti šarenija i ukusnija.

Novost

Orada na Mediteranski
Sastojci:  

File orade (art. 15596),
2 rajčice,

2 žlice usitnjenog luka (art 5727), 
2 češnja češnjaka,

40 g crnih otkoštenih maslina, 
20 g kapara, 

1 žlica sjeckanog peršina (art. 9322),
Sok jednog limuna

4 žlice ekstradjevičanskog 
maslinovog ulja,

Sol, papar

Priprema:  
zagrijte pećnicu na 200°C.  

U međuvremenu u tavi na 2 žlica 
ulja ispirjajte usitnjeni luk i češnjak. 

Rajčicu narežite na kockice,  
masline na kolutiće i isperite kapare  

te sve dodajte pirjanom luku. 
Nastavite s pirjanjem još 5-7  

minuta dok rajčica ne omekša.

 
Dodajte limunov sok, sjeckani  

peršin te sol i papar.  
Odmrznute filete orade rasporedite 
u prikladnu posudu koju ste malo 

nauljili te prelijte pripremljeni  
umak preko fileta.  
Pecite u pećnici  

oko 10-15 minuta.  
Dobar tek!

17236 Rižoto  
s Tartufima 

Prestižan rižoto od riže 
sorte carnaroli, 

obogaćen nezamjenjivom 
aromom bijelog tartufa, 
izuzetne kremoznosti  

zbog bogatog mantekiranja 
maslacem i sirom  

Grana Padano.

  | 2 porc. = 500 g | 
| € 8,95

15775 Tortice od Artičoka 
Fine tortice od donjeg dijela artičoka, s bogatim i ukusnim 

nadjevom od sira i artičoka. Izvrstan su prilog glavnom jelu.

  | 4 kom = 400 g | € 9,95 |

9242 Grašak Mladi
   | 1200 g | € 7,99 |

Novost

Nabujak od povrca
Osim pripreme klasične francuske 
salate mješavinu povrća upotrijebite 
za pripremu ukusnih nabujaka.

Izvrsna predjela, savršena glavna jela...  
       sve je spremno za uživanje za stolom!

5706 Grašak Mladi
   | 2000 g | € 11,99 |

Na Vašem jelovniku cijele godine.  
Grašak srednje velicine, slatkog i nježnog okusa. Uvijek nadohvat ruke.  

U pakiranju od 2000 g ili 1200 g.
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